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I. LES TEMPS FORTS DE 2010 
 
 
L’année 2010 a été marquée par le développement du label tout-petits. Huit 
nouveaux établissements l’ont obtenu, ce qui élève à 35 le nombre de labels 
pour cette catégorie (cf § III. 1 D). 
 
 
Fourchette verte Genève propose désormais, sur une base volontaire à tout 
établissement labellisé, d’adhérer à sa Charte du développement durable 
qui a notamment pour objectifs de favoriser les produits locaux et de saison, 
dont le mode de production respecte l’environnement, ainsi que limiter la 
production de déchets. Un établissement a déjà signé la charte (cf § III. 1 K et 
annexe VII). 
 
 
Un atelier sur le thème des « 5 sens » a été conçu et animé par Fourchette 
verte, dans quatre écoles pour des classes de 4P-5P, à la demande de la Ville 
d’Onex, Ville du Goût 2010 (cf § III. 2 B).  
 
 
Une dégustation gratuite de plus de 4’000 soupes élaborées par 16 grands 
chefs genevois a eu lieu le 16 septembre au Centre commercial de Balexert, 
marquant l’ouverture de la Semaine du Goût 2010. Les soupes ont respecté 
les critères nutritionnels d'une alimentation équilibrée, locale et de saison, afin 
de démontrer que la gastronomie sait être saine et accessible. 2’000 recueils 
de recettes ont été distribués sur place et sont depuis disponibles sur le site 
www.fourchetteverte.ch ou à l’association (cf § III. 2 B). 
 
 
Fourchette verte a participé, le 26 septembre, à la Fête du Goût organisée 
par la Ville d’Onex. Un concours sur le thème des pommes a été organisé (cf 
§ III. 2 B).  
 
 
L’édition 2010 de la Course de l’Escalade a été marquée par une présence 
conséquente de Fourchette verte. Des plats Fourchette verte ont pu être 
proposés à la population, ainsi qu’aux personnalités officielles et politiques (cf 
§ III. 2 C).  
 
 
Ce n’est pas moins de 19 communes : Avully, Bardonnex, Bellevue, Bernex, 
Carouge, Collonge, Lancy, Meinier, Meyrin, Onex, Puplinge, Plan-les-Ouates, 
Pregny, Satigny, Thônex, Vandoeuvres, Vernier, Versoix, ainsi que la Ville de 
Genève, qui ont soutenu financièrement Fourchette verte Genève (cf § III. 3 
A).  
 
  
Lors de l’enquête d’appréciation, 161 établissements ont été visités de 
janvier à juin. Les résultats sont bons et sensiblement identiques à 2009, 
puisque l’assiette Fourchette verte est respectée à 87 % (cf § IV. 2). 
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II. FONCTIONNEMENT  DE  L’ASSOCIATION 
 
 
Fourchette verte Genève fait partie des partenaires regroupés au sein de 
Carrefour Prévention. Fourchette verte profite notablement de ce partenariat 
grâce à des échanges constructifs, à des encarts publicitaires et à des actions 
communes.  
Le comité de Fourchette verte Genève est composé de neuf membres (cf. 
annexe I). L’Assemblée Générale a eu lieu le 15 mars 2010 au Service de 
santé de la jeunesse, qui a chaleureusement accueilli Fourchette verte. 
Le comité s’est réuni à quatre reprises durant l’année.  
 
Les permanentes de l’association: 
coordinatrice 
• Madame Tania LEHMANN, poste à 0,5 équivalent plein temps (EPT) 

 
diététiciennes  
• Madame Stéphanie HOTZ, poste à 0,7 EPT, occupé 5 mois 
• Madame Jennifer LUTZ, remplacement congé maladie et maternité à 0,5 

EPT, durant 4 mois 
 
Le temps de travail des permanentes de l’association a représenté 0.95 
équivalent plein temps (EPT) au lieu des 1,2 EPT prévus. En effet, Stéphanie 
HOTZ a été en congé maladie une grande partie de l’année. Les incertitudes 
quant à la durée de son absence, ainsi que les ressources financières limitées 
de Fourchette verte, n’ont pas permis de la remplacer à son taux d’activité.  
Du fait de cette diminution du temps de travail, l’association a dû prioriser ses 
interventions. Néanmoins, Fourchette verte Genève a accueilli deux 
étudiantes de la filière Nutrition et diététique HES de Genève pendant 17 
semaines et deux stagiaires pour un stage d’observation, dont une 
québécoise, qui a mis en place un concept proche de Fourchette verte à 
Montréal. 
Mesdames Marie-Pierre THEUBET et Sidonie FABBI, employées par le 
Service de santé de la jeunesse (SSJ), ont assuré à 0,6 EPT les démarches 
dans tous les restaurants des établissements liés au DIP, ainsi que dans les 
crèches publiques. Madame Céline LIVER, diététicienne au Service des 
écoles et institutions pour l’enfance de la Ville de Genève, a œuvré au 
développement du label et au suivi des restaurants scolaires de la Ville. 
 
 
 
III. PRIORITES ET REALISATIONS 
 
 
Dans le cadre de la subvention du Département des affaires régionales, de 
l’économie et de la santé (DARES), un contrat de prestations quadriennal a 
été établi. Un tableau de bord, comprenant des objectifs et des indicateurs 
pour la période 2009-2012 ont été définis, soit pour 2010 : 
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Objectifs Valeurs cibles Indicateurs et résultats 
1. Augmenter le nombre de 
restaurants et de lieux de 
restauration collective privés 
et publics labellisés  

250 
 

35'000 
 

Nombre total de lieux labellisés : 247 
 
Nombre total de places assises : 35’129 
 

2. Augmenter la conformité 
des lieux labellisés (hors DIP) 
aux exigences du label 
Fourchette verte par le suivi, 
le contrôle et la formation 

8 
 

190 
 
 

80% 

Nombre de mini-formations réalisées : 9 
 
Nombre d'entretiens individuels réalisés : 143 
 
Proportion de lieux contrôlés respectant le 
critère alimentation du label : 87% 

3. Formaliser une offre de 
formation en prestation 
payante de Fourchette verte 

Concept de 
formation 

1 document 1 p A4 
1 formation payante réalisée  

 
Les objectifs ont été quasiment atteints. 
 
Fourchette verte s’inscrit dans les priorités du Plan cantonal genevois de 
promotion de la santé et de prévention 2007-2010 du DARES, dans le 
cadre du programme « marchez et mangez malin ». Un colloque regroupant 
tous les partenaires de ce programme a eu lieu le 18 novembre. 
 
 
1. Restaurants labellisés Fourchette verte 
 
 
A. Cafés-restaurants et self-services 
  
L’année 2010 a été marquée par la labellisation de trois nouveaux cafés-
restaurants (Taverne de la Madeleine ; Tout Simplement et Pas Autrement ; 
Hôtel Warwick) comblant la cessation d’activités de quatre établissements 
(Délice Cafet’ ; Le Sofia ; M-Restaurant Lancy-Onex ; M-Restaurant Vésenaz) 
(cf. annexe II). 
Ainsi, il y a un label en moins dans la catégorie des cafés-restaurants et self-
services par rapport à 2009. 
A noter que l’établissement Manora a été labellisé en juin, puis a abandonné 
le label en novembre pour des difficultés de mise en place. 
 
 
B. Restaurants de collectivité : entreprises et écoles postobligatoires 
  
Quatre nouveaux restaurants de collectivité ont obtenu le label Fourchette 
verte. Il s'agit des établissements suivants : Restaurant du personnel de 
l’ONU, Uni Dufour, Collège Sismondi, Centre de Formation Professionnelle 
nature et environnement de Lullier. 
Ces labellisations comblent la cessation d’activités de deux établissements 
(Restaurant du personnel CFF ; Nouvelle Compagnie de Réassurance) et la 
décision de ne garder qu’un label à Foyer Clair-Bois Lancy (affiliation junior). 
Ainsi, il y a eu un label en plus dans la catégorie des restaurants de 
collectivité (cf. annexe III). 
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C. Junior 
 
Le label Fourchette verte junior a poursuivi son développement en 2010. Les 
restaurants scolaires La Pépinière et FC Carouge, ainsi que les écoles privées 
CO Bersot et La Découverte ont obtenu le label. 
Ces labellisations comblent l’arrêt provisoire du label du restaurant scolaire 
Saint-Jean pour travaux. 
Ainsi au total, il y a eu trois établissements en plus dans la catégorie des 
établissements junior (cf. annexe IV). 
 
 
D. Tout-petits 
 
L’année 2010 a été marquée par le développement du label tout-petits. Huit 
nouveaux établissements l’ont obtenu. Il s’agit de : Espace de Vie Enfantine 
(E.V.E) des Morillons, E.V.E. Allobroges, E.V.E. Baud-Bovy, E.V.E. Gais 
Minois, E.V.E. Carfagni Plantamour, E.V.E. Carfagni Chateaubriand, E.V.E. 
Coquelibulle et la crèche La Petite Maisonnée (cf. annexe V). 
Une liste d’attente a dû être créée pour l’obtention de ce label, du fait de 
l’augmentation régulière des demandes. 
 
 
E. Affiliation adulte 
 
Le nombre d’établissements est resté constant en 2010, soit sept 
établissements affiliés adulte (cf. annexe VI). 
 
 
F. Affiliation junior 
 
Le nombre d’établissements est resté constant en 2010, soit deux 
établissements affiliés junior (cf. annexe VI). 
 
 
G. Manifestations populaires 
 
Fourchette verte Genève a labellisé plusieurs plats servis lors de 
manifestations populaires. Les critères de labellisation sont vérifiés, en amont 
et sur place, par les permanentes de l’association. Cette labellisation n’est 
effective que sur la durée de la manifestation. Il s’agit des plats Fourchette 
verte servis lors de la Fête de la Tomate par Vidonne Traiteur et lors de la 
Course de l’Escalade pour le repas du public, le repas du Grand Conseil et le 
repas de la cérémonie de clôture (Traiteur de Châtelaine, Migros Party 
Service) (cf. § III. 2 C). 
 
 
H. Prospection 
 
19 nouveaux établissements ont été contactés par Fourchette verte Genève 
ce qui a donné lieu à 10 entretiens. 
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I. Nombre de restaurants labellisés 
  
La répartition des types d’établissements qui détiennent le label Fourchette 
verte est la suivante : 
 

établissements nombre places 
cafés-restaurants 14 1’059 
self-services 15 2’576 
restaurants de collectivité 65 17’006 
junior 109 11’900 
tout-petits 35 2’240 
affiliations adulte 7 273 
affiliations junior 2 75 
total 247 35’129 
 
On compte 12 établissements labellisés de plus qu’en 2009. 19 
établissements sont des nouveaux labellisés. Il y a ainsi 247 restaurants 
labellisés fin décembre 2010, contre 235 restaurants une année auparavant. 
L’objectif quantitatif visant à atteindre 250 établissements labellisés avec 
35’000 places assises a donc été partiellement atteint. 
 
 
J. Suivi des établissements labellisés 
 
Afin de consolider une pratique conforme aux engagements du label 
Fourchette verte et, dans le souci d’évaluer le respect des trois critères et la 
bonne visibilité du label, 335 visites ont été effectuées dans les établissements 
labellisés. Les permanentes de l’association ont assuré : 131 repas, 10 
entretiens et 255 semaines de menus corrigées ; Mesdames Marie-Pierre 
THEUBET, Sidonie FABBI et Céline LIVER: 169 repas, 25 entretiens et 955 
semaines de menus corrigées. Outre le contrôle du respect du label, ces 
visites sont l’occasion de distribuer du matériel promotionnel, de mettre à 
disposition la dernière liste des restaurants labellisés et de discuter avec les 
restaurateurs de l’action Fourchette verte. 
 
De nouveaux testeurs ont été formés lors d’une séance en octobre. Chaque 
testeur s’engage à évaluer 5 restaurants labellisés en 6 mois avec une 
indemnité de Frs 20.- par grille d’évaluation remplie. Sur 48 testeurs formés 
depuis 2009, dont 11 formés cette année, 11 ont rempli 55 grilles 
d'appréciation. 
 
Une distribution d’environ 3’000 serviettes, 7’200 sets de table, 70 parapluies, 
500 fourchettes en inox avec manche vert et une centaine de sacs a été 
effectuée. En cours d’année, la vignette annuelle de conformité a été 
attribuée à chaque établissement labellisé respectueux des critères, lors des 
visites effectuées par les permanentes. 
 
Des entretiens individuels ont eu lieu à une ou deux reprises dans l’année 
avec les responsables et les cuisiniers de tous les nouveaux établissements 
labellisés. Les permanentes de l’association ont assuré : 9 mini-formations 
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du personnel des établissements et 5 séances d’information aux parents 
d’enfants.  
Afin d’associer sur un plan nutritionnel le plat Délifit’ proposé par Migros et le 
plat Fourchette verte, environ 300 recettes ont été analysées par les 
diététiciennes de Fourchette verte, thème traité lors d’un atelier de formation 
pour le personnel de Migros. A noter que cet atelier était pour la première fois 
payant, comme l’exige dorénavant le DARES. Il a également fait l’objet d’une 
évaluation par les participants avec un excellent retour. 
  
Mesdames Marie-Pierre THEUBET, Sidonie FABBI et Céline LIVER ont 
effectué : 52 mini-formations du personnel des établissements, 18 ateliers 
de formation pour les éducateurs et animateurs du parascolaire, 9 séances 
d’information aux parents des enfants fréquentant les restaurants scolaires 
ou les crèches et E.V.E. Fourchette verte. 
 
 
K. Charte du développement durable 
 
Sous l’impulsion d’Elodie MARAFICO de la Direction générale de l’Agriculture 
(Département de l’intérieur et de la mobilité) et responsable du label « Genève 
Région-Terre Avenir » (GRTA), la charte du développement durable a été 
proposée aux établissements labellisés junior et tout-petits. Une promotion du 
site internet du label GRTA, comprenant les listes de fournisseurs pour 
collectivités, a été réalisée.  
Pour mémoire, cette charte représente un engagement volontaire de 
l’établissement, qui est le garant de la charte. Fourchette verte, a mandaté 
l’entreprise Maneco, et avec elle, oriente et conseille la démarche de 
l’établissement, afin de favoriser l’amélioration des points énoncés dans la 
charte (annexe VII).  
L’E.V.E. Val d’Arve est le premier établissement à avoir signé la charte.  
 
 
 
2. Information du public 
 
 
A. Matériel de communication 
 
Des tomates anti-stress (2’500), ainsi qu’une urne pour les concours ont étoffé 
l'offre Fourchette verte. Une réédition de matériel a été réalisée : dépliants 
adultes (15’000), dépliants junior (16’200), sets de table (3’000), stylos (2’500), 
règles (2’200), gommes (300),  sacs réutilisables (2’500) et tabliers (50). 
Ce matériel a pu être réalisé grâce au soutien de Fourchette verte Suisse, de 
la Fondation Wilsdorf et de l’Union maraîchère de Genève. 
Les dossiers de présentation des différentes variantes du label ont été mis à 
jour et peuvent être consultés et téléchargés directement sur le site 
www.fourchetteverte.ch. 
Au total, environ 15’000 dépliants adultes, 20'000 dépliants junior et 3’500 
dépliants tout-petits, ont été distribués en 2010. 
 
 
 



 

 8 

 
 
B. Actions de communication 
 
Campagne de diapositives 
Une diapositive Fourchette verte a été 
projetée durant le mois de janvier dans 
deux cinémas (Scala 1, Rialto 3) et durant 
les mois de novembre et décembre dans 
trois cinémas (Rex 1, Bio, Balexert 3). 
 
 
Ateliers des 5 sens à Onex 
 
La découverte des saveurs, l’appréciation de la qualité des produits et la 
promotion de l’alimentation saine et variée étaient les principaux objectifs de 
« Onex Ville du Goût 2010 ». De ce fait, Fourchette verte a été sollicitée pour 
la conception d’un atelier sur le thème des « 5 sens », qui a été animé dans 
quatre écoles pour des classes de 4P et 5P. 
 
Une collaboration a eu lieu entre les diététiciennes de Fourchette verte et 
l’infirmier en charge des écoles d’Onex (association, Service de santé de la 
jeunesse). 
Davantage d’ateliers étaient prévus, c’est pourquoi ils seront 
vraisemblablement reconduits dans les années à venir, vu leur succès auprès 
des élèves et enseignants bénéficiaires.  

 
 
Animation sur les denrées agricoles cantonales 
et de saison 
La commune de Vernier, en collaboration avec le 
GIAP, la Direction générale de l’agriculture et 
l'entreprise de restauration DSR a organisé, aux 
mois de mai et juin, une animation sur le thème 
des produits locaux et de saison au sein de chacun 
de ses huit restaurants scolaires, à tour de rôle. A 
l'occasion de cette journée particulière, les élèves 
ont mangé le menu Fourchette verte entièrement 
préparé et cuisiné avec des aliments GRTA. Le 
même jour, les enfants ont participé à différentes 
activités sur le thème de la découverte des 
produits agricoles locaux et du label GRTA. 
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Semaine du Goût 
 
La Conférence de presse genevoise de la Semaine du Goût a eu lieu le 13 
septembre dans la crèche de Bernex, labellisée Fourchette verte. 
 

16 soupes, 16 chefs, 16 septembre a eu lieu pour la 
troisième fois, dans le cadre de la Semaine du Goût. Une 
palette de 16 grands chefs de cuisine de Genève ont 
proposé, en collaboration avec Fourchette verte, une 
dégustation de différentes soupes à base 
de légumes de saison et locaux.  
Plus de 4’000 soupes, ainsi que 2’000 
recueils de recettes ont été distribués aux 
visiteurs. Un espace de 300m2 a été mis 
à disposition par le Centre commercial de 
Balexert permettant aux nombreux 
partenaires de tenir un stand : espace-
terroir.ch, Fnac, Migros-Genève, 
Semaine du Goût, ainsi que la Ville d’Onex. L’Office de 
promotion des produits agricoles (OPAGE), l’Union 
maraîchère de Genève (UMG) et plusieurs fournisseurs des 
chefs (Goumaz SA, Meinen SA) ont également soutenu la 
manifestation. 
 

Une approche graphique attrayante a 
permis d’éditer 5’000 recueils de 
recettes, dont l’impression a été prise 
en charge par Migros-Genève, 800 
flyers (participation de la Fnac et de 
l’OPAGE), ainsi que des panneaux 
publicitaires disséminés dans le centre 
commercial. Un concours a été 

proposé avec 113 participants. Les retombées médiatiques 
sont détaillées dans la rubrique couverture médias.  
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L’action « osez la racine » s'est déroulée du 20 au 24 septembre dans les 
cafétérias des établissements de l’enseignement postobligatoire et les 
restaurants scolaires labellisés. Les plats du jour Fourchette verte et les 
menus junior se sont déclinés autour des légumes racines. 
 
 

Lors de la Fête du Goût 
organisée par la Ville 
d’Onex, un stand a été 
tenu le dimanche 26 
septembre sur la Place du 
150e, en collaboration avec 
espace-terroir.ch. La 
thématique s’est articulée 
autour des pommes et de 
leurs variétés, avec un 
concours et des 
dégustations. Un concours 
itinérant sur l’assiette 

Fourchette verte a attiré les plus jeunes. Une dégustation d’huiles de colza 
genevoises a été proposée. Cette fête a rencontré un énorme succès 
populaire. 
 
Action de promotion pour une alimentation saine des élèves, apprentis 
et collégiens 
Dans le cadre de sa politique de promotion de la santé et pour la dixième 
année consécutive, le DIP a réédité son action spéciale dans toutes les 
cafétérias des établissements de l'enseignement postobligatoire. Ainsi, du 1er 
novembre 2010 au 28 janvier 2011 les élèves, collégien/nes et apprenti/es ont 
eu l’occasion de consommer le plat du jour Fourchette verte accompagné 
d’un fruit au prix de CHF 6.40 au lieu de CHF 8.90, sans le fruit. Plus de 
60'000 repas ont été servis. 
 
 
Espace-terroir.ch 
Espace-terroir.ch propose une 
livraison, à domicile ou en 
entreprise, de fruits et légumes 
de la région (en collaboration 
avec l’UMG). Les paniers, pour 
deux personnes ou une famille, 
sont livrés de manière 
hebdomadaire et suivent le 
cours des saisons. Ils sont 
variés, changent chaque 
semaine et comportent des 
variétés de légumes ou de fruits 
méconnus. Chaque semaine 
les bénéficiaires reçoivent deux 
recettes équilibrées, établies par Fourchette verte reprenant les ingrédients du 
panier. Quelques exemples sur www.espace-terroir.ch. 
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Eau de Genève purement et simplement, campagne de « valorisation de 
l’eau » par les Services industriels de Genève (SIG) 
 
Les Journées de l’Eau ont eu lieu pendant 3 jours, du 16 au 18 avril, sur la 
place du Rhône avec différentes activités, notamment la dégustation d’une 
purée de trois légumes, dont il fallait découvrir les variétés. Excellente 

collaboration avec les différents 
responsables de cette campagne 
aux SIG. Les purées ont été 
réalisées par M. Marc JUILLE, de 
la crèche Saint-Gervais avec le 
soutien de l’Union Maraîchère de 
Genève (UMG). Suite au succès 
rencontré en 2009, un nouveau 
modèle de carafes « Eau de 
Genève » a été dessiné par le 
genevois Tom TIRABOSCO. Le 
logo Fourchette verte est présent 
sur l’emballage. 

 
 
Couverture médias 
 
Presse écrite 
• Dans le journal « Le Cafetier » du 12 mars, un article consacré à la 

Semaine du Goût 2010 mentionne le partenariat de cet évènement avec 
Fourchette verte Suisse. 

• Dans le journal « Nouvelles Plainpalais-Jonction » de mars, un article 
présentant les cuisines scolaires de Plainpalais décrit le label Fourchette 
verte et ses objectifs. 

• Dans le journal « Le Cafetier » du 7 mai, un article abordant le projet « une 
journée sans viande, ni poisson » met en évidence la possibilité de manger 
équilibré dans le secteur de la restauration par le label Fourchette verte. 

• Dans le journal « Actualités Vernier » d’août, un article titré « Encourager 
les enfants à consommer des produits locaux » présente le label GRTA et 
met en avant le label Fourchette verte dans les écoles de Vernier. 

• Un reportage intitulé « Stéphane MONTANGERO : Sa mission ? Eveiller le 
goût des enfants », paru dans « Migros Magazine » du 23 août, présente le 
Secrétaire général de la Fédération, ainsi que les buts et objectifs de 
Fourchette verte dans les écoles.  

• Un second article sur l’animation « 16 soupes, 16 chefs » du 16 septembre 
a été rédigé dans le journal « Onex Magazine » de septembre. 

• Fourchette verte apparaît également en tant que partenaire d’Onex « Ville 
du Goût 2010 » dans « Onex Magazine » de septembre. 

• En automne, une recette Fourchette verte est parue dans le journal 
« Oxygène » de la Ville de Genève, il s’agissait d’une escalope de saumon 
sur son lit de choucroute et pommes à l’anglaise. 

• La rubrique Félicitation du journal « L’Onésien » est consacrée à la crèche 
Coquelibulle, qui a obtenu en septembre le label Fourchette verte tout-
petits. Les critères y sont présentés ainsi que Mme Sidonie FABBI, 
diététicienne au Service de santé de la jeunesse. 
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• Le magazine « Vive la Vie », paru durant l’automne, cite la collaboration de 
Fourchette verte avec espace-terroir.ch, notamment pour la rédaction de 
recettes équilibrées. 

• Le journal « GHI », du 3 novembre, présente un article sur les restaurants 
Migros, ainsi que sur les critères du label Fourchette verte, régulièrement 
présents chez ces derniers. 

• Le journal « Vivre à Genève » de décembre présente le label Fourchette 
verte dans le cadre d’un article consacré à l’entreprise espace-terroir.ch, 
avec laquelle Fourchette verte collabore régulièrement. 
 

Radio 
• Le 20 juillet, interview de Mme Tania LEHMANN, sur OneFm sur le thème 

« maigrir vite et beaucoup ». 
• Le 30 août, interview de Mme Marie-Pierre THEUBET, à Radio Cité sur la  

« rentrée scolaire et l’alimentation des enfants ». 
• Le 6 septembre, l’émission « l’invité du jour » de OneFm reçoit Serge 

LABROSSE, chef Goutatoo, en direct pendant une heure, dans le cadre 
des Soupes des chefs. 

 
Télévision 
• Le 9 mars, dans un établissement labellisés Fourchette verte, Mme Sidonie 

FABBI a réalisé une très belle intervention sur le thème de la prévention de 
l’obésité chez les enfants et les jeunes au TJ de 19h30 sur la TSR. 

• Le 25 mars, dans l’émission de Léman Bleu « Genève à chaud », Frédéric 
WITTWER (DIP) est interviewé à propos d’Harmos et de l’horaire scolaire 
en primaire. Il cite Fourchette verte dans les restaurants scolaires et le 
temps de la pause de midi pour manger équilibré.  

• Le 7 septembre, lors de la conférence de presse de la Semaine du Goût,  
Mme Sidonie FABBI et le cuisinier de la crèche de Bernex ont été 
interviewés dans l’émission « Le Journal des Bonnes Nouvelles » diffusé 
par Léman Bleu. 

• Le 16 septembre, les Soupes des chefs, marquant le lancement de la 
Semaine du Goût, sont présentées au TJ de 19h30 de la TSR. 

 
Il y a eu 12 interventions dans la presse écrite, 3 à la radio et 4 à la télévision. 
 
Annonces Fourchette verte 
• Dans le « Vivre à Genève » du mois de mars, une publicité d’une page 

entière annonçant les journées « Eau de Genève » des SIG affiche le logo 
Fourchette verte comme partenaire. 

• Une présentation de Fourchette verte ainsi qu’une annonce publicitaire ont 
été intégrées au Petit Futé 2011, sorti en décembre 2010. 

• Tout au long de l’année, le logo Fourchette verte a été présent dans les 
publications et lors des manifestations de Carrefour Prévention. 

 
Internet 
• Différents liens pointant vers www.fourchetteverte.ch depuis de nombreux 

sites, notamment ceux des restaurants labellisés Fourchette verte et 
d’espace-terroir.ch. 
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Diffusion de la liste des établissements  
• Dans tous les établissements labellisés ainsi que dans différents lieux 

publics et lors des différents stands. 
• Envoi d’un dépliant à chaque nouvelle famille d’enfant fréquentant un 

restaurant scolaire ou une crèche labellisée accompagné d’un courrier 
explicatif, en partenariat avec les associations de restaurants scolaires ou 
de crèches et les communes. 

• Distribution de dépliants junior aux parents par les animateurs/trices lors 
des inscriptions au parascolaire de mai. 

• Sur le site internet de la Fédération Fourchette verte Suisse 
www.fourchetteverte.ch avec une mise à jour fréquente des restaurants et 
de la cartographie permettant de les situer géographiquement. 

 
 
C. Stands de présentation 
 
Trois stands de présentation Fourchette verte ont été organisés durant la 
pause de midi dans des restaurants de collectivité. Ces stands sont 
généralement plus nombreux, car ils sont l’occasion de promouvoir le label 
auprès de la clientèle et de valoriser le travail effectué par le personnel des 
établissements tout au long de l’année.  
 
En 2010, le concours Fourchette verte junior a été installé pendant une 
semaine dans chacun des huit restaurants scolaires de Vernier. Les 
animatrices/teurs du GIAP ont animé le concours. Environ 800 enfants y ont 
participé et ont discuté la composition des menus Fourchette verte. La même 
action a eu lieu dans les écoles de la Commune de Bardonnex. 
 
 
En outre, Fourchette verte était présente dans diverses manifestations : 
 
au Salon international du livre, de la presse et des médias (28 avril au 2 
mai 2010) où le stand de Carrefour Prévention a connu une belle affluence. 
 
à la Fête de la tomate le samedi 17 juillet. Ce stand a été partagé avec 
espace-terroir.ch, sur un nouvel emplacement, offert par l’UMG. Des tomates 
farcies ont notamment composé le plat Fourchette verte servi aux visiteurs. Un 
grand engouement s’est manifesté pour le concours (193 bulletins), les 
recettes à base de tomates, les tomates anti-stress et les sacs réutilisables. 
Fourchette verte était très bien mise en évidence. 
 
à la Journée découverte du 25 septembre à la Maison du Terroir à Lully 
organisé par l’Office de promotion des produits agricoles de Genève 
(OPAGE).  
 
aux portes ouvertes du Centre de Lullier, le 18 septembre où Marie-Pierre 
THEUBET a tenu un stand. 
 
aux Automnales du 12 au 21 novembre, au sein du stand de Carrefour 
Prévention. Fourchette verte a été invitée à tenir quelques permanences. 
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à la Course de l’Escalade, les 3 et 4 décembre, sous le chapiteau situé dans 
le Parc des Bastions. Un stand a été partagé avec espace-terroir.ch et le 

traiteur de Châtelaine. Fourchette verte a labellisé 
deux plats pour l’événement, à savoir « soupe de 
légumes, pain et fromage » et « soupe de légumes, 
risotto au poulet et à la courge ».  
Le repas du Grand Conseil 
(vendredi soir) ainsi que celui de 
la cérémonie de clôture (samedi 
soir) ont également respecté les 
critères Fourchette verte. De la 
documentation sur l'alimentation 
a été mise à disposition et un 
concours sur les fruits et légumes 
a été créé.  
 

 
 
 
3. Recherche de fonds  
 
A. Communes 
Fourchette verte Genève a recherché des sources de financement extérieures 
à la subvention du DARES en sollicitant toutes les communes genevoises, 
dont les restaurants scolaires ou les espaces de vie enfantine/crèches sont 
labellisés. En 2010, ce n’est pas moins de 19 communes : Avully, Bardonnex, 
Bellevue, Bernex, Carouge, Collonge, Lancy, Meinier, Meyrin, Onex, Puplinge, 
Plan-les-Ouates, Pregny, Satigny, Thônex, Vandoeuvres, Vernier, Versoix, 
ainsi que la Ville de Genève, qui ont répondu favorablement. 
 
 
B. Sponsors 
Des sponsors indépendants en lien avec Fourchette verte ont également été 
sollicités pour la communication (matériel, actions, stands). La Fondation 
Wilsdorf, l’UMG, Migros-Genève, l’OPAGE et la Fnac ont répondu 
positivement.  
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IV. EVALUATION 
 
 
1. Sondage d’opinion 
 
Pour la seizième fois, un sondage téléphonique, réalisé par l’institut 
DemoSCOPE, a été mené du 17 au 30 novembre auprès d’un échantillon de 
605 personnes, représentatif de la population genevoise (marge d’erreur de ± 
3.1 % au seuil de 95 % de fiabilité statistique). 75% des personnes interrogées 
déclarent connaître le label Fourchette verte (± 5% soit entre 71% et 79%). La 
tendance observée depuis plusieurs années montre que le label a acquis une 
notoriété élevée, puisqu’il est connu des trois-quarts de la population. Ce 
résultat est bien supérieur à celui de 2009 (66%). La notoriété du label est 
plus élevée parmi les femmes, les répondants âgés de 35 à 54 ans et ceux qui 
ont un niveau de formation élevé.  
 
 
2. Enquête d’appréciation  
 
Cette enquête a été effectuée par les permanentes de l’association, les 
diététiciennes du Service de santé de la jeunesse et du Service des écoles et 
institutions pour l’enfance de la Ville de Genève, ainsi que par deux étudiantes 
de la Haute Ecole de Santé, filière diététique et nutrition. Au total 161 
établissements ont été visités de janvier à juin 2010 (annexe VIII). 
Les résultats sont, dans l’ensemble, meilleurs qu’en 2009 puisque l’assiette 
Fourchette verte est respectée à 87 % (86% en 2009). 
Néanmoins les points suivants sont à améliorer :  

• La mention du plat Fourchette verte dans les cafés-restaurants (75% en 
2010). 

• L’indication des 3 boissons non alcoolisées à un prix favorable dans les 
entreprises et les cafés-restaurants. 

• Le respect des critères de l’assiette Fourchette verte pour les 
entreprises (83% corrects pour une moyenne de 87%). 
 

 
 
V. FEDERATION FOURCHETTE VERTE SUISSE 
 
 
1. Temps forts  
 
Le développement de Fourchette verte s’est poursuivi avec une croissance de 
6% en 2010, ainsi la barre symbolique des 1'000 établissements labellisés a 
été dépassée. La volonté des pouvoirs publics est largement reflétée par la 
très forte croissance dans le secteur de la petite enfance et des écoles. 
L’objectif est de créer un environnement favorable au respect des 
recommandations nutritionnelles tout en développant des compétences 
alimentaires chez les enfants. Ainsi, entre 2006 et 2010, pour 300 nouveaux 
établissements labellisés, 226 concernaient le label junior et tout-petits. 
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Cette année a été marquée par le renforcement des collaborations avec des 
partenaires variés, la consolidation de la Fédération et la préparation à 
l’extension du label à l’ensemble de la Suisse.  
 
Fédération  
L’élément majeur a été la conclusion d’un nouveau contrat avec Promotion 
Santé Suisse pour la période 2011-2012. En effet, il est apparu aux deux 
parties que les tâches souhaitées dans le contrat 2007-2010 étaient difficiles à 
réaliser, notamment l’assise financière à moyen et long terme. De ce fait, un 
nouveau contrat a été conclu dont l’objectif principal est l’autonomie financière 
de Fourchette verte Suisse à la fin de 2012. La Fédération remercie 
chaleureusement Promotion Santé Suisse pour son soutien !  
 
Cantons alémaniques 
Les discussions et travaux de préparation avec la Suisse alémanique se sont 
intensifiés. Le canton de Soleure a effectué une période pilote en 2010 qui 
devrait déboucher sur le lancement du label début 2011. Par ailleurs le canton 
de Berne travaille intensément à la mise sur pied d’un projet qui devrait aboutir 
en 2011. Des discussions ont eu lieu avec la ville de Winterthur aussi 
intéressée. Ainsi, 2011 devrait voir les deux premiers cantons alémaniques 
décerner le label Fourchette verte. 
 
Collaborations 
La Fédération avait depuis quelques années parmi ses objectifs stratégiques, 
la volonté de collaborer avec la grande distribution. Un partenariat avec le 
groupe Unilever Foodsolutions Suisse (UFS), soit la branche qui effectue la 
vente en gros, a pu être conclu. Ce dernier prévoit que Fourchette verte 
Suisse mette à disposition ses compétences en matière nutritionnelle pour 
aider à l’élaboration de recettes, ce qui permet d’en améliorer la qualité, 
notamment quant aux aspects de santé. UFS s’est engagé à verser une 
contribution annuelle de CHF 75'000.- à titre de soutien général aux activités 
de Fourchette verte Suisse. 
A relever encore que la collaboration avec le projet de la Berner 
Fachhochschule s’est poursuivie et que Fourchette verte Suisse est devenue 
partenaire principal de la Semaine du Goût Suisse. 
 
Communication 
Le site internet www.fourchetteverte.ch poursuit ses mues successives pour 
répondre aux besoins des internautes. Il a été certifié HONcode le 16 
novembre. Ce label est attribué aux sites qui démontrent qu’ils publient de 
l’information de santé utile, objective et correcte. Il est attribué par la 
Fondation "Health On the Net". 
L’éventail des supports a été élargi permettant de répondre au mieux aux 
impératifs du terrain.  
 
Fin du projet pilote D-li vert 
Le 31 décembre 2010, le projet pilote D-li vert se terminait. Et le 1er janvier 
2011, une nouvelle déclinaison du label Fourchette verte, spécifique aux 
manifestations et aux plats à l’emporter a vu le jour, conformément au souhait 
de l’assemblée générale de novembre. Fourchette verte Suisse retire de cette 
expérience que beaucoup de temps est nécessaire (ou alors beaucoup de 
moyens financiers) pour permettre l’implémentation d’un nouveau label. La 
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Fédération remercie chaleureusement la Société Suisse de Nutrition, la 
Conférence latine des affaires sanitaires et sociales (CLASS), Promotion 
Santé Suisse, la Fondation SV et l’OFSP sans lesquels ce projet n’aurait pas 
pu être réalisé.  
 
Suites de l’incendie  
Le début de l’année 2010 a encore été marqué par les suites de l’incendie 
subi en septembre 2009. En effet, l’ensemble du matériel promotionnel a dû 
être refait et bon nombre de dossiers sont désormais sous scellé comme 
archives, à ne rouvrir qu’en cas de nécessité, tant les odeurs sont 
incommodantes. A cela s’ajoute un déménagement : depuis le mois de 
septembre 2010, les locaux de la Fédération Fourchette verte Suisse sont cis 
à Chavannes-près-Renens. Le tout pour une période transitoire d’environ 2 
ans, le temps de redonner vie aux locaux de Provence 12. 
 
 
2. Nombre d'établissements labellisés en Suisse  
situation au 31 décembre 2010 
 

 
 
3. Historique et organisation 
Le site www.fourchetteverte.ch détaille cette thématique. 

 

 
 

Genève 
 

Ticino 
 

Vaud 
 

Fribourg 
 

Neuchâtel 
 

Valais 
 

Jura/Jura 
bernois 

 
Total 

 
Cafés-

restaurants 14 6 9 2 1 16 3 51 

Self-services 15 4 4 2 1 0 2 28 

Collectivités- 
entreprises 65 4 46 14 13 23 13 178 

Affiliations 7 12 6 0 3 11 1 40 
Affiliations 

senior 0 22 36 2 3 7 0 70 

Affiliations 
junior 2 2 9 1 1 7 0 22 

Junior 109 154 127 11 17 40 6 464 

Tout-petits 35 3 48 16 8 36 14 160 

Total 247 207 285 48 47 140 39 1’013 
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VI. PERSPECTIVES 2011 
 
 

Dans le cadre de la subvention du Département des affaires régionales, de 
l’économie et de la santé, un contrat de prestations quadriennal accompagné 
d’un tableau de bord, comprenant des objectifs et des indicateurs pour la 
période 2009-2012 ont été définis, il en découle pour 2011-2012 : 
 
 

 

 
 
VII. REMERCIEMENTS 
 
 
Pour terminer, nous souhaitons exprimer notre gratitude à ceux qui 
soutiennent jour après jour notre travail. 
Nous remercions vivement les autorités cantonales pour leur soutien financier 
et leur appui, notamment : 
Monsieur Pierre-François UNGER, conseiller d’Etat en charge du 
Département des affaires régionales, de l’économie et de la santé (DARES), 
Madame Anne-Geneviève BUTIKOFER, directrice à la Direction générale de 
la santé et leurs collaboratrices ; Madame Elisabeth DEBENAY, responsable 
promotion de la santé et prévention et Madame Lynn THADIKARRAN-
SALOMON, conseillère scientifique (DARES),  
Monsieur Charles BEER, conseiller d’Etat en charge du Département de 
l’instruction publique, de la culture et du sport (DIP), 
Madame Marianne FRISCHKNECHT, secrétaire générale du DIP et Monsieur 
Denis LUY, gestionnaire en restauration (DIP), 
Monsieur Jean-Dominique LORMAND, directeur du Service de santé de la 
jeunesse (DIP), 
Monsieur Pierre-Yves AUBERT, directeur adjoint du Service de santé de la 
jeunesse (DIP), 
Monsieur Manuel TORNARE, conseiller administratif en charge du 
Département de la cohésion sociale, de la jeunesse et des sports de la Ville 
de Genève. 

Objectifs Indicateurs Valeurs cibles 
1. Maintenir le nombre de 
restaurants et de lieux de 
restauration collective privés et 
publics labellisés. 

Nombre total de lieux 
labellisés 
 
Nombre total de 
places assises 

250 en 2011 et 2012 
 
 
35’000 en 2011 et 2012 

2. Augmenter la conformité des 
lieux labellisés aux exigences du 
label Fourchette verte 
 
Par le suivi, le contrôle et la 
formation 

Nombre de mini-
formations réalisées 
 
Nombre d'entretiens 
individuels réalisés 
 
Proportion de lieux 
contrôlés respectant le 
critère alimentation du 
label 
 
Nombre de formations 
payantes réalisées 

8 en 2011 8 en 2012  
  
 
200 en 2011 200 en 2012  
  
 
80% en  2011 et 2012  
 
 
 
 
1 en 2011 
1 en 2012 
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Nos remerciements vont également aux communes genevoises d’Avully, de 
Bardonnex, de Bellevue, de Bernex, de Carouge, de Collonge-Bellerive, de 
Lancy, de Meinier, de Meyrin, d’Onex, de Puplinge, de Plan-les-Ouates, de 
Pregny, de Satigny, de Thônex, de Vandoeuvres, de Vernier, de Versoix, de la 
Ville de Genève ainsi qu’à Monsieur Pierre MOTTU de la Fondation Hans 
WILSDORF, à Messieurs Jacques BLONDIN et Aurélien PICAUD de l’Union 
Maraîchère de Genève, à Messieurs Thierry TRUCHET et Eric SCHMIT des 
SIG, à Messieurs Guillaume LAMBERT et Olivier AMREIN d’espace-terroir.ch, 
à Madame Françoise ASTIE et Messieurs Alain DESGEORGES et Patrick 
VOUTERS de Migros-Genève, à Madame Elodie MARAFICO de la Direction 
générale de l’agriculture, à Monsieur Denis BEAUSOLEIL de l’OPAGE, à 
Madame Carine CRAUSAZ de Burolabo, à Madame Tonya MARUGG de la 
Fnac, à Monsieur Marc JUILLE de la crèche Saint-Gervais, aux chefs 
cuisiniers des Goutatoo et leurs amis, à Madame Catherine DAVID de 
l’association pour la Promotion du Goût, à Madame Anouk GRU et Monsieur 
Alexis DELMEGE du Centre commercial Balexert, à Monsieur René LONGET, 
maire de la Ville d’Onex, ainsi qu’à Madame Laure GALLEGOS et Monsieur 
Olivier PIERRE de la Ville d’Onex. 
 
Nous exprimons également notre reconnaissance aux restaurateurs et au 
cuisinier/ère-s Fourchette verte, à tous les membres du comité de Fourchette 
verte Genève, à la Fédération Fourchette verte Suisse et à Promotion Santé 
Suisse qui soutient la Fédération, aux associations ou sections cantonales 
Fourchette verte, aux membres de la Commission de la restauration collective 
du Département de l'instruction publique de Genève, aux animateurs/trices du 
GIAP et aux éducateurs des E.V.E. pour leur collaboration dans l’encadrement 
des enfants, ainsi qu’à nos nombreux partenaires, avec lesquels nous 
collaborons tout au long de l’année. 
 
 
 
 
 
  
 
Jennifer LUTZ Tania LEHMANN 
Diététicienne dipl. HES Coordinatrice  
 
 

 
 

 
mars 2011 
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VIII. ANNEXES 

 
 
Annexe I 
 
Comité de Fourchette verte Genève 
Etat au 31 décembre 2010 
 
Loly BOLAY, présidente de Fourchette verte Genève, restauratrice 
André COMINOLI, adjoint au chimiste cantonal, service de la consommation 
et des affaires vétérinaires, Département des affaires régionales, de 
l’économie et de la santé (DARES) 
Pascal DIETHELM, président AT et OxyRomandie 
Claude DUVERNAY, restaurateur et représentant de la Société des cafetiers, 
restaurateurs et hôteliers de Genève 
Sidonie FABBI, diététicienne au Service de santé de la jeunesse, 
Département de l’instruction publique, de la culture et du sport 
Laurence FELHMANN RIELLE, secrétaire générale de la Fédération 
genevoise pour la prévention de l’alcoolisme (FEGPA) 
Céline LIVER, diététicienne au Service des écoles et institutions pour 
l’enfance de la Ville de Genève 
Jeannette BANDELIER PAUS, représentante de la section genevoise de la 
Fédération romande des consommateurs (FRC) 
Marie-Pierre THEUBET, diététicienne au Service de santé de la jeunesse, 
Département de l’instruction publique, de la culture et du sport 
 
 
Permanentes de l’association 
 
Tania LEHMANN, coordinatrice, diététicienne dipl. HES 
Stéphanie HOTZ, diététicienne dipl. ES 
Jennifer LUTZ, diététicienne dipl. HES 
 
 
 
 
Adresse : 
 Fourchette verte Genève – Carrefour Prévention 
 5, rue Henri-Christiné – cp 567 – 1211 Genève 4 
 tél. 022 329 11 78 – fax 022 329 11 27 
 courriel: ge@fourchetteverte.ch 
 www.fourchetteverte.ch 
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Annexe II  
Etat au 31 décembre 2010 
 

Cafés-restaurants Fourchette verte 
 
Buvette Bains des Pâquis - 30, quai du Mont Blanc - 1201 Genève - tél. 022 738 16 16 
Hotel Warwick - 14, rue de Lausanne - 1201 Genève - tél. 022 716 82 92 
Jardin des îles - 5-7, ch. Colladon - 1209 Genève - tél. 022 730 79 27 
Maison de l’Ancre - 34, rue de Lausanne - 1201 Genève - tél. 022 420 58 00 
Le Casse-Croûte - 2, rue des Evaux - 1213 Onex - tél. 022 879 89 11 (mardi-jeudi) 
Le Safari - 41, rue Dancet - 1205 Genève - tél. 022 320 31 04 
Les Jardins du Rhône - 89, av. d’Aïre - 1203 Genève -  tél. 022 340 22 13 
Les Lauriers - 5, rue Henri-Veyrassat - 1202 Genève - tél. 022 339 71 23 
Les Recyclables - 53, rue de Carouge - 1205 Genève - tél. 022 328 60 44 
Relais Bristol - 10, rue du Mont-Blanc - 1201 Genève - tél. 022  716 57 00 
Sunset - 3, rue St-Léger - 1205 Genève - tél. 022 320 15 13 
Supatra - 11, rampe de la Gare - 1290 Versoix - tél. 022 779 19 88 
Taverne de la Madeleine - 20, rue Toutes-Ames - 1204 Genève - tél. 022 310 60 70 
Tout Simplement et Pas Autrement - 2, rue de Soleure - 1207 Genève - tél. 022 736 28 28 
 
 

Self-services Fourchette verte 
 
MIGROS 
Balexert - 27, av. Louis-Casaï - 1209 Genève - tél. 022 979 07 77 
Cornavin Les Cygnes - 18-20, rue de Lausanne - 1201 Genève - tél. 022 738 68 88 
Charmilles - 11, Promenade de l’Europe - 1203 Genève - tél. 022 339 70 70 
Chêne-Bourg - 12, av. Bel-Air - 1225 Chêne-Bourg - tél. 022 348 22 33 
Ecole-Club - 3, rue du Prince - 1204 Genève - tél. 022 312 20 95 
Jonction - 6, bd Carl-Vogt - 1205 Genève - tél. 022 321 37 88 
M-Parc - 32, av. Vibert - 1227 Carouge - tél. 022 307 20 51 
Meyrin Centre commercial - 24, av. de la Feuillasse - 1217 Meyrin - tél. 022 782 75 00 
Plainpalais-Centre - 21, rue Dancet - 1205 Genève - tél. 022 807 09 81 
Plan-les-Ouates - 176, rte de St-Julien - 1228 Plan-les-Ouates - tél. 022 884 34 31 
 
 
AUTRES 
Cité-Jardin - Fondation PRO - 42, av. de Miremont - 1206 Champel - tél. 022 839 20 69 
Green-Spot - 30, bvd Carl-Vogt - 1205 Genève - tél. 022 320 02 30 
L’Espalier - 34, av. Adrien Jeandin - 1226 Thônex - tél. 022 869 04 32 
Le Totem - Fondation PRO - 4, ch. Louis Hubert - 1213 Petit-Lancy - tél. 022 879 55 15 
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Annexe III  
Etat au 31 décembre 2010 
 

Restaurants d’entreprises Fourchette verte 
 
Association REALISE - 8, rue Viguet - 1227 Les Acacias 
Caisse de compensation A.V.S. - Migros, 18, av. Edmond-Vaucher - 1210 Genève 
Cafétéria de l’ONU - DSR - Palais des Nations - 8 avenue de la Paix - 1202 Genève 
Caran d’Ache - 19, ch. du Foron - 1226 Thônex 
CCI - Sodexo - 52-54, rue de Montbrillant - 1211 Genève 
Centre Espoir - 10, rue Jean-Dassier - 1201 Genève 
Centre ORIF - 4, Via Monnet - 1214 Vernier 
Clinique de Joli-Mont - 45, av. Trembley - 1209 Genève 
Crédit Suisse - DSR - 59, rte de Chancy - 1213 Petit-Lancy 
Crédit Suisse Cornavin - DSR - 17, rue de Lausanne - 1201 Genève 
Du Pont de Nemours - DSR - 2, ch. du Pavillon - 1218 Grand-Saconnex 
Firmenich-Jonction - Novae restauration SA - 1, rte des Jeunes - 1205 Genève  
Firmenich-La Plaine - Novae restauration SA - 45, rte de la Plaine - 1283 La Plaine 
Firmenich-Meyrin - Novae restauration SA - 7, rue des Bergères - 1217 Meyrin 
Foyer Arabelle - 64, av. des Grandes-Communes - 1213 Onex 
Foyer Clair Bois Lancy - 7, av. du Petit Lancy - 1213 Petit-Lancy 2 
Groupe PP Holding - 13, rue de Veyrot - 1217 Meyrin 
Hôpital cantonal - 24, rue Micheli-du-Crest - 1211 Genève 14 

• restaurant Le Salève 
• restaurant Hôpital des enfants 
• restaurant Beau-Séjour 

Hôpital cantonal, rest. des Trois Chênes - 3, ch. du Pont Bochet - 1226 Thônex 
Hôpital cantonal, rest. du Bellerive - 11, ch. de la Savonnière - 1245 Collonge-Bellerive 
Hôpital cantonal, rest. de Loëx - 151, rte de Loëx - 1233 Bernex 
Hôpital cantonal, rest. de Belle Idée - 2, ch. du Petit Bel-Air - 1225 Chêne Bourg 
LODH - DSR - 8, av. des Morgines - 1213 Petit-Lancy 
Manufacture Vacheron-Constantin - DSR - 10 ch. du Tourbillon - 1228 Plan-les-Ouates 
Merck-Serono International SA - DSR - 9, rue des Mines - 1202 Genève 
Migros la Praille - 35, rue Alexandre-Gavard - 1227 Carouge 
O.M.M., L'Attique - SV Suisse SA, 7 bis av. de la Paix - 1202 Genève 
Patek Philippe - Compass Group SA - 141, Pont du Centenaire - 1228 Plan-les-Ouates 
Restaurant de la Poste de Montbrillant - DSR - 40, av. de Montbrillant - 1201 Genève 
Restaurant de l’Hôpital de la Tour - 3, av J.-D. Maillard - 1217 Meyrin 
Restaurant du CERN 2 - DSR - 385, rte de Meyrin - 1211 Genève 23 
Restaurant de l’O.M.P.I - DSR - 34, ch. des Colombettes - 1211 Genève 20 
Restaurant Givaudan Suisse SA - DSR - 5, ch. de la Parfumerie - 1214 Vernier 
Rolex SA Acacias - Novae restauration SA - 3, rue François Dussaud - 1211 Genève 24 
Rolex SA Chêne-Bourg - Novae restauration SA - 15, rte de Jussy - 1225 Chêne-Bourg 
Rolex SA Plan-les-Ouates - Novae restauration SA - 113, ch. du Pont-du-Centenaire, 
1228 Plan-les-Ouates 
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SIG Le Soleil - DSR - 2, ch. du Château Bloch - 1211 Genève 2 
Skyguide Le Slot - DSR - 15-17, rte de Pré-Bois - 1215 Genève 15 
STEP d'Aïre / SIG - DSR - 17 ch. de la Verseuse - 1219 Aïre 
UNHCR - Sodexo - 94, rue de Montbrillant - 1211 Genève 
 
 
Cafétérias des écoles postobligatoires et de l’université (DIP) 

 
Centre de Formation Professionnelle Arts Appliqués (CFPAA) - 2, rue 
Necker - 1201 Genève 
Centre de Formation Professionnelle Nature et Environnement (CFPNE) 
- 150, rte de Presinge - 1254 Jussy 
Centre de Formation Professionnelle Services et Hôtellerie (CFPSHR) - 
18, rue Gérard de Ternier - 1213 Petit-Lancy 
Centre de Formation Professionnelle Technique (CFPT) - 38, av.Louis 
Bertrand - 1213 Petit-Lancy 
Centre Médical Universitaire (CMU) - 9, av. de Champel - 1206 Genève 
Collège Calvin - 2-4, rue Théodore de Bèze - 1204 Genève 
Collège Claparède - 61, ch. de Fossard - 1231 Conches 
Collège de Saussure - 9, Vieux-Chemin d’Onex - 1213 Petit-Lancy  
Collège et Ecole de Commerce André-Chavanne - 14, av. Trembley - 1209 Genève 
Collège et Ecole de Commerce Emilie-Gourd - 15, rue Le-Corbusier - 1208 Genève 
Collège et Ecole de Commerce Mme de Staël - 25, rte de Saint-Julien -1227 Carouge 
Collège et Ecole de Commerce Nicolas-Bouvier - 62, rue de Saint-Jean - 1203 Genève 
Collège Rousseau - 16A, ch. du Bouchet - 1209 Genève 
Collège Sismondi - Av. de France 30 - 1211 Genève 
Collège Voltaire - 21, rue Voltaire - 1201 Genève 
Ecole de Commerce Aimée Stitelmann - 24, rte de Base - 1228 Plan-les-Ouates 
Ecole de Culture Générale Henry-Dunant - 20, av. Edmond-Vaucher - 1203 Genève 
Ecole de Culture Générale Jean Piaget - 17, ch. Grange Falquet - 1224 Chêne-Bougeries 
Haute Ecole de Santé, site Champel - 47, av. de Champel - 1206 Genève 
Haute Ecole Paysage, Ingénierie, Architecture - 2, rue de la Prairie - 1202 Genève 
Uni-Dufour - Av. Général Dufour 24 - 1204 Genève 
Uni-Mail « Marx Café » et « Le Petit Oedipe » - 102, bd. Carl-Vogt - 1204 Genève 
 

 
Cafétérias des écoles postobligatoires privées 

 

Ecole Internationale de Genève - Campus la Grande Boissière - Novae 
Restauration SA - 62, rte de Chêne - 1208 Genève 
Ecole Internationale de Genève - Campus des Nations - Novae Restauration 
SA - 11, rte de Morillons - 1218 Grand Saconnex 
Collège du Léman - DSR - 74, rte de Sauverny - 1290 Versoix 
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Annexe IV 
Etat au 31 décembre 2010 
 

Label Fourchette verte junior 
 

Restaurants scolaires des Ecoles primaires publiques 
 

Cuisine scolaire scolaire de Satigny - 27A, rte de la Gare - 1242 Satigny 
Ecole de Belle-Cour - Association des Cuisines Scolaires d’Onex - 155, rte du 
Grand Lancy - 1213 Onex 
Ecole et foyer Clair Bois Lancy - 7, av. du Petit Lancy - 1213 Petit Lancy 2 
Restaurant scolaire "Le P'tit resto" - Association du restaurant scolaire d'Anières 
- 1, ch. Fleur d'Eau - 1247 Anières  
Restaurant scolaire Adrien-Jeandin - Association des restaurants scolaires de 
Thônex - 1226 Thônex 
Restaurant scolaire Barthélemy-Menn - Accueil Midi-Plainpalais - 6 bis, rue 
Barthélemy-Menn - 1205 Genève 
Restaurant scolaire Bois-des-Arts - Association des restaurants scolaires de 
Thônex - 1226 Thônex 
Restaurant scolaire d'Avully - Association du restaurant scolaire d'Avully - 37, rte 
d'Epeisses - 1237 Avully 
Restaurant scolaire d’Avusy, « Les P’tites assiettes » - 35, rte d’Athenaz - 
1285 Avusy 
Restaurant scolaire de Bardonnex "La P'tite Bouffe" - 75, rte de Cugny - 1257 
Croix-de-Rozon 
Restaurant scolaire de Bellevue - Cuisines scolaires de Bellevue - 10, ch. de la 
Menuiserie - 1293 Bellevue 
Restaurant scolaire de Budé - Association  des restaurants scolaires de Trembley-
Crêts-Budé-Genêts - 6 ch. Moïse-Duboule - 1209 Genève  
Restaurant scolaire de Carl-Vogt 88 - Cuisines scolaires des Plantaporrêts - 88, 
bvd Carl-Vogt - 1205 Genève 
Restaurant scolaire de Cayla - Association des restaurants scolaires de l'Europe - 
12, ch. William-Lescaze - 1203 Genève 
Restaurant scolaire de Cité-Jardin - Association des restaurants scolaires de 
Champel - 42, av. de Miremont - 1206 Champel 
Restaurant scolaire de Chateaubriand - Cuisines scolaires des Pâquis - 14, rue 
Royaume - 1201 Genève 
Restaurant scolaire de Choulex - ARSC de Choulex - Auberge de Vandoeuvres - 
11 ch. Briffods - 1244 Choulex 
Restaurant scolaire de Colladon - Association des restaurants scolaires de 
Trembley-Crêts-Budé-Genêts - 5-7, ch. Colladon - 1202 Genève  
Restaurant scolaire de Collonge-Bellerive – RESCOVE - rte d’Hermance - 1245 
Collonge-Bellerive 
Restaurant scolaire de Corsier - 20, rte de Corsier - 1246 Corsier 
Restaurant scolaire de Cressy « La Luciole » - 16 rue Edouard Vallet - 1232 
Confignon 
Restaurant scolaire de Geisendorf - Association des restaurants scolaires de 
l'Europe - 56, rue de Lyon - 1203 Genève 
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Restaurant scolaire de Hugo-de-Senger - Société des cuisines scolaires de 
Plainpalais - 3, rue Rodo - 1205 Genève 
Restaurant scolaire de la Buvette FC Carouge - 3, rue de la Débridée - 1227 
Carouge 
Restaurants scolaires de la Commune de Carouge – Ecoles du Rondeau, du 
Val d’Arve, de la Tambourine, des Pervenches - 1227 Carouge 
Restaurants scolaires de la Commune de Chêne-Bourg - Ecoles de Haller - 
de la Place Favre et Floraire - 1225 Chêne-Bourg 
Restaurants scolaires de la Commune de Lancy – Ecoles du Bachet-de-
Pesay, d’En-Sauvy, des Palettes, de Tivoli, de la Caroline, du Petit-Lancy - 1212 
Grand-Lancy 
Restaurants scolaires de la Commune de Meyrin – Ecoles du Livron, des 
Champs-Fréchets, de Cointrin, de Monthoux et Meyrin-Village - 1217 Meyrin 
Restaurants scolaires de la Commune de Plan-les-Ouates - Buvette de la 
salle communale, Ecole du Vélodrome, la Galette et restaurant scolaire du Marais - 
1228 Plan-les-Ouates 
Restaurants scolaires de la Commune de Vernier -  Ecoles d’Avanchets-
Salève, de Châtelaine, de Balexert, d’Aïre, des Libellules, des Ranches, du Lignon, 
de Poussy et de Vernier-Place - 1214 Vernier 
Restaurants scolaires de la Commune du Grand-Saconnex - Ecole de la 
Tour et Ferme Sarasin - 15, ch. du Pommier - 1218 Grand-Saconnex 
Restaurant scolaire de la Maison de quartier de St-Jean - Association des 
restaurants scolaires de l'Europe - 8, ch. du Furet - 1203 Genève 
Restaurant scolaire de la Pépinière - 19, rue Gourgas 19 - 1205 Genève 
Restaurant scolaire de l'Ecole Carl-Vogt - Cuisines scolaires des Plantaporrêts 
- 69, bd Carl-Vogt - 1205 Genève 
Restaurant scolaire de l'Ecole de Pré-Picot - Association du restaurant 
scolaire de Malagnou-Florissant - 31, ch. Franck-Thomas - 1223 Cologny 
Restaurant scolaire de l'Ecole des Allières - Association du restaurant scolaire 
de Malagnou-Florissant - 14, av des Allières - 1208 Genève  
Restaurant scolaire de l'Ecole des Contamines - Association du restaurant 
scolaire de Malagnou-Florissant - 22, rue Michel-Chauvet - 1208 Genève  
Restaurant scolaire de l'Ecole des Plantaporrêts - Cuisines scolaires des 
Plantaporrêts - 1 bis, rue des Plantaporrêts - 1205 Genève 
Restaurant scolaire de l'Ecole Le Corbusier - Association du restaurant 
scolaire de Malagnou-Florissant - 2, rue Le Corbusier - 1208 Genève 
Restaurant scolaire de l’Ecole du Bosson - 90, av. du Bois-de-la-Chapelle - 
1213 Onex 
Restaurant scolaire de l'Ecole du XXXI-Décembre - Association du restaurant 
scolaire de Malagnou-Florissant - 63, rue du XXXI-Décembre - 1207 Genève  
Restaurant scolaire de l'Europe - Association des restaurants scolaires de 
l'Europe - 42, av. d'Aïre - 1203 Genève 
Restaurant scolaire de Jollien-Confignon - ch. de Tréchaumont - 1232 
Confignon 
Restaurant scolaire de Liotard - Association des restaurants scolaires de 
l'Europe - 66, rue Liotard - 1203 Genève 
Restaurant scolaire de Luchepelet - Association des restaurants scolaires de 
Bernex - 23, ch. des Tacons - 1233 Bernex 
Restaurant scolaire de Marcelly-Tronchet - Association des restaurants 
scolaires de Thônex - 1226 Thônex 
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Restaurant scolaire de Moillesulaz - Association des restaurants scolaires de 
Thônex - 1226 Thônex 
Restaurant scolaire de Peschier "Le Lotus Bleu" - Association des 
restaurants scolaires de Champel - 28 C, av. Dumas - 1206 Genève 
Restaurant scolaire de Pregny-Chambesy - Association du restaurant scolaire 
- 77, ch. de la Fontaine - 1292 Chambesy 
Restaurant scolaire de Puplinge « Le Croqu’tout » - 68, rue de Graman - 
1241 Puplinge 
Restaurant scolaire de Robert Hainard - Association des restaurants scolaires 
de Bernex - 23, ch. des Tacons - 1233 Bernex 
Restaurant scolaire de Sécheron - Association du restaurant scolaire de 
Prieuré-Sécheron - 15, av. de France - 1202 Genève 
Restaurant scolaire de Trembley - Association des restaurants scolaires de 
Trembley-Crêts-Budé-Genêts - 4, av. Trembley - 1209 Genève  
Restaurant scolaire de Vésenaz – RESCOVE - ch. de la Californie - 1222 
Vésenaz 
Restaurant scolaire Devin-du-Village - Association des restaurants scolaires de 
l'Europe - 1, rue du Vicaire-Savoyard - 1203 Genève 
Restaurant scolaire d’Onex-Parc - Association des cuisines scolaires d’Onex - 
rue des Bossons - 1213 Onex 
Restaurant scolaire des Allobroges - Société des cuisines scolaires de 
Plainpalais - 4-6, rue des Allobroges - 1227 Carouge 
Restaurant scolaire des Cropettes - Association des cuisines scolaires des 
Cropettes - 8, rue Beaulacre - 1202 Genève  
Restaurant scolaire des Eaux-Vives - Association du restaurant scolaire des 
Eaux-Vives - 84-86, rue des Eaux-Vives - 1207 Genève 
Restaurant scolaire des Franchises - Association des restaurants scolaires de 
l'Europe - 54, rte des Franchises - 1203 Genève  
Restaurant scolaire des Genêts - Association  des restaurants scolaires de 
Trembley -Crêts-Budé-Genêts - 1-3 ch. Sous-Bois - 1209 Genève 
Restaurant scolaire des Grottes - Association des cuisines scolaires des 
Cropettes - 5-7 av, Eugène-Empeyta - 1202 Genève  
Restaurant scolaire des Minoteries - Foyer Clair Bois-Minoteries - 11, rue des 
Minoteries - 1205 Genève 
Restaurant scolaire des Ouches - Cuisines Scolaires du quartier de St-Gervais - 
19, ch. des Ouches - 1203 Genève  
Restaurant scolaire des Pâquis - Cuisines scolaires des Pâquis - 14, rue 
Royaume - 1201 Genève 
Restaurant scolaire des P'tits loups - Association du restaurant scolaire des 
P'tits loups - 1233 Bernex 
Restaurant scolaire EFP Saint-Gervais - Cuisines Scolaires du quartier de St-
Gervais - 10, rue Bautte - 1201 Genève 
Restaurant scolaire Ferdinand-Hodler - Association des restaurants scolaires 
de Cité-Rive - 4, Bd Jaques-Dalcroze - 1204 Genève 
Restaurant scolaire Le Grand Bleu - Association des restaurants scolaires de 
Thônex - 3, ch. du Pont Bochet - 1226 Thônex 
Restaurant scolaire Le p'tit Gourmand - Association Le p'tit Gourmand - 22, rue 
Ancien-Tir - 1252 Meinier 
Restaurant scolaire Les Jardins du Rhône - Association des restaurants 
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scolaires de l'Europe - 89, av. d'Aïre - 1203 Genève  
Restaurant scolaire Lyon 99 - Association des restaurants scolaires de l'Europe - 
99, rue de Lyon - 1203 Genève 
Restaurant scolaire Micheli-du-Crest - Accueil Midi-Plainpalais - 17, rue 
Micheli-du-Crest - 1205 Genève 
 

 
Ecoles privées 

 
Collège du Léman - 74, rte de Sauverny - 1290 Versoix  
Collège St-Louis - 34, rte de Bellebouche - 1246 Corsier 
Cycle d’Orientation Bersot - 134-136, rue de Genève - 1226 Thônex 
Ecole de la Découverte - 11, av. de Sécheron - 1202 Genève 
Ecole Internationale de Genève - campus des Nations - 11, rte de Morillons - 1218 
Grand-Saconnex 
Ecole Internationale de Genève - campus la Grande Boissière - 62, rte de Chêne - 
1208 Genève 
Ecole Moser - 81, ch. de la Montagne - 1224 Chêne-Bougeries 
Institut Florimont - 37, av. du Petit-Lancy - 1213 Petit-Lancy 
Institut International de Lancy - 24, av. Eugène Lance - 1212 Grand-Lancy 
Institut La Salésienne - 243, rte de Veyrier - 1255 Veyrier 
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Annexe V 
Etat au 31 décembre 2010 
 

 
Label Fourchette verte tout-petits 

 
Crèches et Espaces de Vie Enfantine (E.V.E.) 

 
Crèche « Couleurs du Monde » - 10, ch. des Palettes - 1212 Grand-Lancy 
Crèche « Rondin-Picotin » - 60, av. du Bois-de-la-Chapelle - 1213 Onex 
Crèche Chantejoie - 20, av. des Communes-Réunies - 1212 Grand-Lancy 
Crèche Coquelibulle - 20E, av. des Grandes-Communes - 1213 Onex 
Crèche de Bernex - 19, ch. du Signal - 1233 Bernex  
Crèche de Montbrillant - 78, rte de Montbrillant - 1202 Genève 
Crèche Dent de Lait - 15, av. Dumas - 1206 Genève 
Crèche Fleurimage - 1, ch. de Montfleury - 1290 Versoix 
Crèche La Nichée - Bvd. Carl-Vogt - 1205 Genève 
Crèche La Petite Maisonnée - 143, rte de Ferney - 1202 Genève 
E.V.E. A. Carfagni-Chateaubriand - 2, place Châteaubriand - 1202 Genève 
E.V.E. A. Carfagni-Plantamour - 28, rue Philippe Plantamour - 1201 Genève 
E.V.E. Baud-Bovy - Secteur Université - 24, rue Général Dufour - 1211 Genève 4 
E.V.E. de Confignon - 32, ch. de Sous le Clos - 1232 Confignon 
E.V.E. des Allobroges - Secteur Université - 24, rue Général Dufour - 1211 Genève 4 
E.V.E. des Avanchets - 12a rue du Grand Bay - 1220 Les Avanchets 
E.V.E. des Champs-Fréchets - 69, rue des Lattes - 1217 Meyrin 
E.V.E. des Grands Hutins - 1, rue de la Tambourine - 1227 Carouge 
E.V.E. des Morillons - 9A, rte des Morillons - 1218 Grand-Saconnex 
E.V.E. Domino - 59, rte de Chancy - 1213 Petit-Lancy 
E.V.E. du Lignon - Place du Lignon - 1219 Le Lignon 
E.V.E. du Plateau - 4, av. du Plateau - 1213 Petit-Lancy 
E.V.E. Edmond Kaiser - 26, rue du Stand - 1204 Genève 
E.V.E. Le Gazouillis - 2, rue Lamartine - 1203 Genève 
E.V.E. Les Gais Minois - 1-3, ch. Champ Baron - 1209 Genève 
E.V.E. Pré-Picot - 11, Plateau de Frontenex - 1223 Cologny  
E.V.E. Val d’Arve - 96 rte de Veyrier - 1227 Carouge 
SPE Champel, sites de Bertrand, Aubert et Bout-du-Monde - 20, rue Alfred 
Bertrand - 1206 Genève 
 

Crèches et E.V.E. d’entreprises (privées) 
 

Crèche Arabelle - 64, av. des Grandes Communes - 1213 Onex 
Crèche Crescendo (Merck-Serono) - 9, ch. des Mines - 1202 Genève 
Crèche Petitgrain (Firmenich SA) - 17, rue Alphonse Large - 1217 Meyrin  
E.V.E. des Libellules (SIG) - 2, ch. Château Bloch - 1211 Genève 2 
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Annexe VI 
Etat au 31 décembre 2010 

 
 
 

Etablissements Fourchette verte affiliés adulte 
 
Centre d’intégration professionnelle - CIP internat - DSR - 48, rte de Chêne - 
1208 Genève 
Fondation Ensemble, résidence L’Essarde - 34, rte de Malagny - 1294 
Genthod 
Fondation Foyer Handicap, résidence des Voirets - Novae Restauration SA - 
39, ch. des Palettes - 1212 Grand-Lancy 
Fondation Foyer Handicap, résidence Gabrielle Sabet - Novae Restauration 
SA - 7, ch. des Caroubiers - 1227 Carouge 
Fondation Foyer Handicap, résidence Petit-Lancy - Novae Restauration SA - 
10, av. du Petit Lancy - 1213 Petit-Lancy 
Fondation Foyer Handicap, résidence Yamani - Novae Restauration SA - 97, 
rte de Loëx - 1232 Confignon 
Nouvelle clinique Vert-Pré - Compass Group - 15, ch. de la Colombe - 1231 
Conches 
 
 

 
Etablissements Fourchette verte affiliés junior 

 
 
Ecole et foyer Clair Bois Lancy - 7, av. du Petit Lancy - 1213 Petit Lancy 2 
La Grève - Service des Loisirs de la Jeunesse - 31, ch. des Graviers - 1290 Versoix  
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Annexe VII 
 
 

Charte du développement durable 
 
 

 


